Soirée Morilles & Asperges

20h00 - 22h00

Jeudi 27 Mars 2025

Cocktail “Aux saveurs Printanieres”
Cdbtes du Jura - Domaine des Ronces 2020
Condrieu“Villa Pontciana” - Villard 2016
Cocktail sans alcool

85.00€

Bavaroise d'‘asperges, pintade sauce cremee, risotto aux
morilles, feuilleté purée de champignons de saison
Dessert praliné des bois et caramel aux morilles

ferve de modification




20h00 - 22h00
Jeudi 3 Avril 2025

Un cocktail a base de 9eme centenaire,
Dégustation de deux Chartreuses rares de 3cl :
e Une V.E.P. Verte 1970
e Reine des Liqueurs Jaune 2014

Un cocktail phytothérapique (la santé par les plantes)

145.00€

Parfait de foie gras a la Chartreuse, omble chevalier avec un
beurre blanc aux oeufs de brochets, fromage frais
Dessert au chocolat, guimauve et after eight a la Chartreuse
e
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Dégustations animées avec notre Che
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Soirée Musicale & Brasero
20h00 - 22h00

Jeudi19 Juin 2025
= -
Bellet blanc Clos Saint Vincent 2022 _' -~
VDF Faustine rouge - Domaine Abbatucci 2022
Coupe de Champagne

Cocktail rafraichissant

95.00€

Antipasti de Legumes grillés
Belle piece de cochon de lait grillée a la broche
Camembert a la braise
Papillotes de fruits



